
Saint-Valentin
1ER SERVICE

*Menu non contractuel, il est suceptible d’être modifié 

2EME SERVICE

ENTREE

Foie gras de canard, fusette toastée et chutney de mangue

Coeur au chocolat à partager à 2
accompagné d’une coupe de champagne

PLAT

DESSERT

Filet de boeuf, sauce parfumé à la truffe
ou Filet de Bar  (uniquement sur commande)

accompagné de pommes de terre grenailles et petits légumes fanes

APERITIF

1 coupe de champagne et 3 amuses-bouches

BOISSONS

1 bouteille de vin pour 2
Choix entre Saint-Emilion ou Chablis

1 bouteille d’eau minérale pour 2

ENTREE

Bloc de foie gras de canard*, fusette toastée et chutney de mangue

Coeur au chocolat à partager à 2

PLAT

DESSERT

Filet de boeuf, sauce parfumé à la truffe
ou Filet de Bar  (uniquement sur commande)

accompagné de pommes de terre grenailles et petits légumes fanes

BOISSONS

1 bouteille de vin pour 2
Bordeaux Marquis de Fleur (rouge ou blanc)



Saint-Valentin
MENU VÉGÉTARIEN

ENTREE

Tartare de légumes marinés, gaspacho coco et curry, fleur de bleuet

Verrines de fruits mentholés, coulis de framboises et crème montée

PLAT

DESSERT

Risotto aux asperges vertes et tomates confites

UNIQUEMENT SUR COMMANDE

MENU ENFANT
UNIQUEMENT SUR COMMANDE

*Menu non contractuel, il est suceptible d’être modifié 

ENTREE

Feuilleté au fromage

Moelleux au chocolat

PLAT

DESSERT

Suprême de volaille, pomme de terre grenaille

BOISSONS
2 softs au choix


